
Herstellung von Schaf- und Ziegenkäse

Nr. D2018-034

Secteur de formation Agriculture

Date 01/04/2019

Période : début 01/04/2019

Période : fin 05/04/2019

Délai d'inscription 28/02/2019

Durée 1 Woche

Contexte .

Objectifs pour les participants Am Ende des Kurses können die Teilnehmer Milchprodukte aus Schaf- und Ziegenmilch herstellen, die
Eutergesundheit beurteilen und die wichtigsten Hygienemassnahmen anwenden.

Contenu Käseherstellung in Praxis und Theorie in der Käserei des Landwirtschaftszentrums Visp

Méthode - 07.15 bis 12.00 Uhr praktische Arbeit in Gruppen
- 13.00 bis 16.30 Uhr Theorie, Folgearbeiten

Public-cible Grand public

Formateur(s) Wälti Rudolf, DLW

Lieu Schulgebäude Landwirtschaftszentrum Visp

Marques

Horaire 07.15 bis 16.30 Uhr

Critère de sélection Anmeldefrist

Remarques organisationnelles Verpflegungsmöglichkeiten vorhanden, Übernachtungsmöglichkeiten nur in beschränktem Mass vorhanden.
Telefonische Auskünfte erteilt das Sekretariat des Landwirtschaftszentrums Visp (Tel. 027 606 79 00 oder
dlw-bildung@admin.vs.ch)

Prix non membre 500 CHF

Prix membre 500 CHF

Organisateur DLW - Landwirtschaftszentrum Visp

Département de l'économie et de la formation
Service de l'agriculture
Ecole d'agriculture du Valais - Châteauneuf

Departement für Volkswirtschaft und Bildung
Dienststelle für Landwirtschaft
Walliser Landwirtschaftsschule - Châteauneuf


